
Σούπα Ημέρας	 7.00€ 
Soup Of The Day

Παραδοσιακό Τζατζίκι με αγγουράκι και σκόρδο	 5.00€ 
Traditional Tzatziki with cucumber and garlic

Πικάντικη Τυροσαλάτα με φέτα και ελαιόλαδο Θάσου	 5.00€ 
Spicy Cheese Dip with feta and Thassos olive oil

Αγιορείτικη Μελιτζανοσαλάτα με ψητή καπνιστή μελιτζάνα, 	 5.00€ 
σκόρδο, μηλόξιδο και  ελαιόλαδο Θάσου 
«Ayoritiki» Aubergine Dip with roasted smoked eggplant, garlic,  
apple cider vinegar & Thassos olive oil

Λευκή Ταραμοσαλάτα με παρθένο ελαιόλαδο και άρωμα λεμονιού	 6.00€ 
White Taramosalata with virgin olive oil and lemon aroma

Ceviche από Τσιπούρα με φρέσκα μυρωδικά και λάιμ	 13.00€ 
Sea Bream Ceviche with fresh herbs and lime

Ζεστή Πατατοσαλάτα με καπνιστή πανσέτα, φρέσκα μυρωδικά 	 6.00€ 
και μουστάρδα Dijon 
Warm Potato Salad with smoked pancetta, fresh herbs & Dijon mustard

Μανιτάρια Σωτέ με καβουρδισμένο σουσάμι, παλαιωμένο 	 7.00€ 
βαλσάμικο και θυμαρίσιο μέλι 
Sautéed Mushrooms with toasted sesame, aged balsamic  
vinegar & thyme honey

Φάβα Σαντορίνης με καραμελωμένα κρεμμύδια 	 6.00€ 
και τηγανητή κάπαρη 
Fava Santorinis with caramelized onions and fried capers

Ταλαγάνι Σχάρας με δροσερή σαλάτα και μαρμελάδα 	 8.50€ 
κόκκινων φρούτων 
Grilled Talagani Cheese with fresh salad and red fruit marmalade

Χταποδάκι Σχάρας με κρέμα φάβας, πίκλα από κρεμμυδάκι 	 14.00€ 
και ελαιόλαδο Θάσου* 
Grilled Octopus with fava cream, pickled onion & Thassos olive oil*

Παραδοσιακές Πατάτες Τηγανιτές | Traditional Fried Potatoes	 5.00€

Κολοκυθάκια Τηγανιτά με dip γιουρτιού και lime	 5.00€ 
Crispy Fried Zucchini with yogurt dip and lime

Καυτερή Πιπεριά | Chili Pepper	 3.00€

ΟΡΕΚΤΙΚΆ | APPETIZERS

SIRENS TAVERN
ALL ABOUT GREEK GASTRONOMY

Χωριάτικη Σαλάτα με ντομάτα, αγγούρι, ελιές, κρεμμύδι, 	 9.50€ 
πιπεριά, φέτα και ελαιόλαδο Θάσου 
Greek Salad with tomato, cucumber, olives, onion, pepper,  
feta and Thassos olive oil

«Σπασμένος» Ντάκος με φρέσκο κρεμμυδάκι, baby τοματίνια, 	 9.50€ 
παξιμάδι, κάπαρη, ελιά, παρθένο ελαιόλαδο και μυζήθρα 
Crushed Dakos with fresh spring onion, baby tomatoes, barley rusk,  
capers, olives, virgin olive oil & mizithra cheese	

Πράσινη Σαλάτα με λιαστή ντομάτα, ντοματίνια, 	 10.00€ 
αρωματικά κρουτόν, crispy prosciutto, φλοίδες παρμεζάνας  
και vinaigrette από πετιμέζι 

Green Salad with sun-dried tomatoes, cherry tomatoes, aromatic  
croutons, crispy prosciutto, parmesan flakes & grape-must vinaigrette

Μεσκλάν με Κοτόπουλο πράσινη σαλάτα με φρεσκοψημένο 	 10.50€ 
κοτόπουλο, τοματίνια, μανιτάρια σωτέ, νιφάδες κρεμμυδιού  
και dressing  γιαουρτιού 
Mesclun with Chicken green salad with grilled chicken, 	  
cherry tomatoes, sautéed mushrooms, onion flakes & yogurt dressing

Σαλάτα Κινόα με baby ρόκα, αβοκάντο, ντοματίνια 	 9.50€ 
και dressing με τζίντζερ και εσπεριδοειδή 
Quinoa Salad with baby rocket, avocado, cherry tomatoes  
& ginger-citrus dressing

ΣΑΛΑΤΕΣ | SALADS

Linguine με Γαρίδες με φρέσκια ντομάτα, βασιλικό, 	 14.00€ 
παλαιωμένο κονιάκ και μπίσκ οστρακοειδών* 
Shrimp Linguine with fresh tomato, basil, aged cognac  
& shellfish bisque*	

Κριθαρότο Θαλασσινών με γαρίδες, χταπόδι, μύδια και 	 16.00€ 
καλαμαράκια σβησμένα με ούζο, φρέσκια τομάτα και μάραθο* 
Seafood Orzo with shrimp, octopus, mussels, calamari, ouzo,  
fresh tomato & fennel*

Ριζότο Μανιταριών με ποικιλία άγριων μανιταριών	 13.00€ 
Mushroom Risotto with a variety of wild mushrooms

Ριζότο Milanese με γαρίδες με Ασύρτικο Χαλκιδικής, 	 16.00€ 
κρόκο Κοζάνης* 
Milanese Shrimp Risotto with Assyrtiko wine from  
Halkidiki and saffron*

Αστακομακαρονάδα 2 ατόμων με Linguine, φρέσκια 	 85.00€  
ντομάτα, βούτυρο και άρωμα βασιλικού* (τιμή ανά κιλό) 
Lobster Pasta for Two with linguine, fresh tomato,  
butter & basil aroma* (price rep kilo)

Μακαρονάδα Ναπολιτάνα  με φρέσκια σάλτσα ντομάτας 	 9.00€ 
Spaghetti Napolitan with fresh tomato sauce

Μεσογειακές Πένες με φρέσκια σάλτσα ντομάτας, 	 9.50€ 
ελιές, πιπεριές και φέτα 
Mediterranean Penne with fresh tomato sauce, olives, peppers & feta

Μακαρονάδα Μπολονέζ με μοσχαρίσιο κιμά*	 10.00€ 
Spaghetti Bolognese with ground beef*

Μακαρονάδα Βουτύρου | Butter Spaghetti	 7.50€

ΖΥΜΑΡΙΚΆ - ΡΙΖΌΤΟ | PASTA - RISSOTI



Γαβράκι Τηγανητό | Fried Anchovy	 9.50€

Φιλέτο Σαρδέλα Παντρεμένη με Φρέσκα Μυρωδικά	 9.50€ 
Sardin Fillet with Fresh Herb

Μύδια Αχνιστά με φρέσκο κρεμμυδάκι, μάραθο, σκόρδο και λεμόνι	 11.50€ 
Steamed Mussels with fresh onions, fennel, garlic and lemon

Γαρίδες Σαγανάκι με κρέμα ντομάτας, κόκκινη πιπεριά, 	 15.00€ 
μυρωδικά  και φέτα Θάσου * 
Shrimp Saganaki with tomato cream, red pepper,  
herbs & Thassos feta*

Καλαμάρι Τηγανητό με τραγανή κρούστα από 	 13.50€ 
καλαμποκάλευρο, λεμόνι και κρέμα Αγιολί* 
Fried Calamari with crispy corn flour crust, lemon and aioli cream*

Φιλέτο Λαυράκι με πίκλες αγκινάρας, κρέμα σελινόριζα - λεμόνι	 15.00€ 
Seabass Fillet with artichoke pickles & celery root–lemon cream

Γαρίδες Σχάρας με φρέσκα μυρωδικά, σκόρδο και ελαιόλαδο*	 15.00€ 
Grilled Shrimps with fresh herbs, garlic & olive oil*

Φρέσκο Ψάρι Ημέρας (Ρωτήστε για διαθεσιμότητα, τιμή ανά κιλό) 
Fresh Fish of the Day (Ask for availability, price per kilo)	  

ΨΑΡΙΚΆ-ΘΑΛΑΣΣΙΝΆ | SEAFOOD

Τα σύμβολα στο μενού παραπέμπουν δεξιά στην λίστα αλ-
λεργιογόνων προϊόντων. Τα πιάτα με αστερίσκο (*) περιέχουν 
κατεψυγμένα προϊόντα. 
Στις σαλάτες χρησιμοποιείται αποκλειστικά ελαιόλαδο.  Τα τηγανητά 
παρασκευάζονται με ηλιέλαιο.  

Ειδικές Διατροφικές Συνήθειες
Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό της επιχείρησης για 
τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες που μπορεί να έχετε. Το μενού μας 
μπορεί (ή είναι πιθανό) να περιέχει ίχνη από αλλεργιογόνες ουσίες 
οι οποίες μπορεί να προκαλέσουν αλλεργία ή δυσανεξία καθώς η 
επεξεργασία όλων των τροφίμων γίνεται σε κοινό χώρο και δεν 
μπορεί να αποκλειστεί η παρουσία τους.

Μην διστάσετε να μας ζητήσετε ότι άλλο επιθυμείτε εκτός μενού. 
Ο chef και το επιτελείο της κουζίνας μας θα κάνουν ότι μπορούν για 
να σας εξυπηρετήσουν.

The icons in the menu refer to the list of allergenic substances on the 
right. Dishes marked with an asterisk (*) contain frozen ingredients.
Our salads are exclusively prepared with extra virgin olive oil. All fried 
dishes are cooked using sunflower oil. 

Food Allergies and Dietary Requirements
If you have a food allergy or intolerance or special dietary requi-
rements and wish to find out more about the ingredients we use, 
please ask your waiter or a member of our staff. Our menu may (or 
is likely to) contain traces of allergenic substances which may cause 
allergy or intolerance as all food is processed in a common area and 
their presence cannot be ruled out. 

Feel free to ask for anything else you wish to try outside this Menu; 
Our Chef and the Kitchen staff will do their best to grant your wish.

ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΑ  | ALLERGENIC SUBSTANCES 

ΣΙΤΗΡΑ ΜΕ ΓΛΟΥΤΕΝΗ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ AYTA | CEREALS CONTAINING GLUTEN AND PRODUCTS BASED ON

ΜΑΛΑΚΟΣΤΡΑΚΑ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΑΥΤΑ (ΚΑΡΚΙΝΟΕΙΔΗ) | CRUSTACEANS AND PRODUCTS THEREOF

ΑΥΓΑ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΑ ΑΥΓΑ | EGGS AND PRODUCTS BASED ON EGGS

ΨΑΡΙΑ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΑΥΤΑ | FISHES AND PRODUCTS THEREOF

ΑΡΑΧΙΔΕΣ (ΦΥΣΤΙΚΙΑ) ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΙΣ ΑΡΑΧΙΔΕΣ | PEANUTS AND PRODUCTS BASED ON

ΣΟΓΙΑ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΗ ΣΟΓΙΑ | SOYBEANS AND PRODUCTS BASED ON SOYBEANS	

ΓΑΛΑ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΓΑΛΑ | MILK AND DAIRY PRODUCTS

ΞΗΡΟΙ ΚΑΡΠΟΙ ΜΕ ΚΕΛΥΦΟΣ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΑΥΤΟΥΣ | DRY CELL NUTS AND PRODUCTS BASED ON

ΣΕΛΙΝΟ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΣΕΛΙΝΟ | CELERY AND PRODUCTS BASED ON CELERY

ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΗΝ ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ | MUSTARD AND PRODUCTS BASED ON MUSTARD

ΣΟΥΣΑΜΙ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΣΟΥΣΑΜΙ | SESAME AND PRODUCTS THEREOF	

ΛΟΥΠΙΝΟ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΛΟΥΠΙΝΟ | LOUPIN AND PRODUCTS THEREOF

ΜΑΛΑΚΙΑ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΑ ΜΑΛΑΚΙΑ | MOLLUSCS AND PRODUCTS THEREOF

ΔΙΟΞΕΙΔΙΟ ΤΟΥ ΘΕΙΟΥ ΚΑΙ ΘΕΙΩΔΕΙΣ ΕΝΩΣΕΙΣ ΣΕ ΣΥΓΚΕΝΤΡΩΣΕΙΣ�ΑΝΩ ΤΩΝ 10 mg/kg Ή 10 mg/lt ΕΚΠΕΦΡΑΣΜΕΝΟ 
ΣΕ SO2 | SULPHUR DIOXIDE AND SULPHURIC COMPOUNDS IN CONCENTRATIONS OVER 10 mg/kg OR 10 mg/lt 
EXPRESSED IN SO2

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΉΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ).
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IS THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT-INVOICE)

ΣΤΙΣ ΤΙΜΈΣ ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΆΝΕΤΑΙ Φ.Π.Α. 13%, 24% ΚΑΙ ΔΗΜΟΤΙΚΌΣ ΦΌΡΟΣ 0,5%  |  V.A.T. 13%, 24% IS INCLUDED IN THE ABOVE PRICES
ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΌΣ ΥΠΕΎΘΥΝΟΣ: ΑΛΈΞΑΝΔΡΟΣ ΔΟΎΚΑΣ 

Σουβλάκι Κοτόπουλο χειροποίητο με πατάτες τηγανιτές και πίτα	 12.00€ 
Chicken Souvlaki homemade with french fries and pita bread

Μπιφτέκι μοσχαρίσιο με πατάτες τηγανιτές*	 12.00€ 
Grilled Beef Patty with french fries*

Χοιρινό Φιλέτο με πατάτες baby και σάλτσα βουτύρου*	 12.00€ 
Pork Fillet with baby potatoes & butter sauce*

Φιλέτο από Μοσχαράκι Γάλακτος με μανιτάρια, 	 24.00€ 
λαχανικά σωτέ και σάλτσα πιπεριού* 
Veal Fillet with mushrooms, sautéed vegetables & pepper sauce*	

Μοσχαρίσια μάγουλα με κριθαρότο και μους φέτας*	 16.00€ 
Beef Cheeks with orzo and feta mousse*

Αρνίσια Παϊδάκια γλασαρισμένα με μαύρο σκόρδo, 	 19.00€ 
chimichurri και φρέσκιες πατάτες σωτέ* 
Lamb Chops glazed with black garlic, chimichurri  
& fresh sautéed potatoes*

Κοτόπουλο Tandoori μαριναρισμένο στήθος κοτόπουλο 	 12.00€ 
με σάλτσα tandoori και αρωματικό ρύζι Basmati 
Tandoori Chicken marinated chicken breast with tandoori  
sauce & aromatic Basmati rice

Ribeye Μπριζόλα από μοσχαράκι γάλακτος, με πατάτες, 	 20.00€ 
κρέμα παρμεζάνας και άρωμα τρούφας 
Ribeye Steak veal ribeye with potatoes, parmesan cream  
& truffle aroma

ΚΡΕΑΤΙΚΆ | MEAT DISHES

Φρουτοσαλάτα με φρέσκα φρούτα εποχής	 6.00€ 
Fruit Salad with seasonal fresh fruit

Πολίτικο Γαλακτομπούρεκο με βουτυράτη κρέμα, 	 7.00€ 
κανέλα και εκχύλισμα βανίλιας 
Traditional Galaktoboureko with buttery custard cream,  
cinnamon & vanilla extract

Σουφλέ Σοκολάτας με σάλτσα φράουλας και παγωτό βανίλια	 7.00€ 
Chocolate Soufflé with strawberry sauce and vanilla ice cream 

Τάρτα Λεμονιού με τραγανή ζύμη σαμπλέ, κρέμα 	 7.00€ 
λεμονιού και «καμένη» μαρέγκα 
Lemon Tart with crunchy sablé crust, lemon cream  
& “torched” meringue

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ | DESSERTS


